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		Nos promotions 
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		Promotion du moment :
 


		
		Lot de 4 Magrets de Canard IGP Sud-Ouest,

            les 4 pour 32.90€ ! 
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		Concours Général Agricole
Paris 2024 


		
		Découvrir 

		
		Foie Gras de Canard Entier IGP Sud-Ouest  (conserve)

 


		
		Terrine Gourmande d'Odixar 
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		Pas un dimanche
sans poule au pot 


		
		Découvrir 

		
		Bonne cuisine et bon vin, c'est le paradis sur terre.” Henri IV 
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Odette et Joseph Biraben se sont mariés en 1946 et ont fondé « Maison Biraben ». À cette époque, c’est à bicyclette qu’ils sillonnent les marchés béarnais, recherchant les meilleurs canards pour les cuisiner.







Notre histoire
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		Terrine gourmande d’Odixar – 200g

		
	16,50 €
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		Axoa de veau – bocal 720g

		
	18,50 €
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		Rillettes pur canard – bocal 180g

		
	4,50 €
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		Les 7 péchés du Sud-ouest
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		Gésiers de canard confits, boite 400grs

		
	11,00 €
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	Promo
		
		

			
		Magret de canard Renaissance cru IGP Sud-Ouest – 380g

		
	10,90 € 9,00 €
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		Foie gras de canard entier IGP Sud-Ouest – bocal 180g

		
	24,30 €
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Recette du moment

Magret de canard

gras IGP Sud-Ouest

Incisez le magret côté peau en quadrillage sans

couper la viande. Faites cuire le magret à feu vif

dans une poêle, en commençant par le côté peau

pour la griller. Retirez régulièrement la graisse.



Découvrir la recette







Bénéficiez

de petites attentions





	




	


Laissez ce champ vide si vous êtes humain : 
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Actualités
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                                	Les médaillés du concours général agricole 2024                                

                                
                                                                
                                Fiers de vous présenter nos médaillés du Concours Général Agricole de Paris 2024:   Médaille d’OR     ...
Lire la suite
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                                	Passage de Yves Camdeborde chez BIRABEN                                

                                
                                                                
                                De retour sur ses terres natales, le chef Yves Camdeborde s’est rendu aux Halles de Pau, ...
Lire la suite
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                                	Une nouvelle boutique à Lons                                

                                
                                                                
                                  Retrouvez notre nouvelle boutique à Lons au 11 Avenue Marcel Dassault. Venez (re)découvrir nos produits, ...
Lire la suite
								

                              	                            

						
                        

                    



 





Les deux secrets d’un succès :

la qualité et la créativité

Paul Bocuse
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Livraison



Offerte à partir de 150 € d’achat
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Paiement sécurisé



Paypal / Visa / Mastercard
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Livraison Chronofresh



Livraison de produits frais
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Service client



Téléphone : 05 59 61 01 08
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Adresse
			Biraben SAS

63 Rue de la Ribère

64800 Beuste

05 59 61 01 08

biraben@biraben.fr
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